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LAPISTOULE

DOMAINE VITICOLE

Tanays

La cuvée historique du Domaine, pour laquelle nous recherchons de la légéreté et de la
fraicheur. Un Malbec accessible, légérement floral, avec des notes de petits fruits rouges tels
que la fraise ou la groseille.

Appellation  Cahors
Cépage 100 % Malbec

Age moyen des vignes 40 ans

s =51

Densité de plantation 4500 pieds / hectare LAPISTOULE

Terroir Haute terrasse du Mindel (3&me terrasse) sur un sol TANAYS

CAHORS MALBEC
2023

d’alluvion trés anciennes, on y retrouve bon nombre de

S pERE €)

galets roulés sur des sables ferrugineux. g, (5

Vinification En cuve inox 100% égrappé. Cuvaison de 3 semaines avec

remontages réguliers.

Elevage Cuve inox

EARL Domaine de Tanays
309 chemin de lapistoule 46 140 LUZECH
05652012 62
www.domainedelapistoule.com

domainedelapistoule@gmail.com


http://www.domainedelapistoule.com




